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NA LEPSi ZITRKY
CESKEHO VINARSTVI

Vitka Nevédéla muzete potkat nejcastéji v kroji nebo se sklenic-
kou Vv ruce ve sklepé. Mladickou energii a nadseni vklddd do
vyroby vina a se stejnym zdpalem pak o ném vypravi.
Mdam strasné rad lidi. A mdm rdd kazdy novy rocnik, protoze
je to vzdycky vyzva. Mdm jen jeden pokus to udélat dobre
a nepokazit to,” vysvétiuje svdj pristup k vinarskému femesilu.

TEXT: Diana PUTALOVA e FOTO: archiv Vinaistvi Aurora

Vito, nemohu nepolozit nejspis
tu nejtradiénéjsi otazku, kterou
dostavas. Pro¢ se vaSe vinarstvi
jmenuje Aurora?

Mame v Hustopecich historicky sklep,
ktery se tak jmenuje uz skoro 100 let.
V Hustopecich byla kdysi némec-

ky mluvici vétsina, ¢eskd mensina

a taky zidovska komunita. Vétsina
sklept, ktera tam byla, patrila Ném-
cum. Kdyz projdete kolem naseho
sklepa dnes, uvidite na ném népis

1. ¢eské vinarstvi a révové skolky.
Vzdycky se lidé na to tak divné divaji,
ze prijel nékdo z Cech, zalozil si tam
vinarstvi a chtél nastvat Moravaky.
Ten népis a myslenka je ale starsi.
Aurora znamena dsvit, v tomto pripa-
dé tsvit lepsich zitrka Cechti a vina
v Hustopecich. Ta myslenka se nam
zdala nadcasova, protoze ani dneska
nejsme v produkei sobéstacni. Vét-
Sinu vina, co se tady v Cesku vypije,
musime privézt. Zalezi podle ro¢nik,
ale v Cesku se vyrobi zhruba 40 %
vina z celkové nasi spotreby.

Jak vypada sklep Aurora dnes?
Je krasny! M4 ptsobivou atmosfé-
ru a jako jediny v Hustopecich se
muze pochlubit zrekonstruovanym
prucelim. Je udélané podle ptuvod-
nich méstskych sklept v empirovém
slohu. Kdyz projdete pracelim, jdete
hned dolt do sklepa. Otevrie se vam
32 metru dlouhy a témeér 5 metra
siroky sklep, ktery je pékné osviceny
a zarizeny. Navstévnici byvaji pre-
kvapeni, kde se to ocitli.

Jak ses vabec dostal k vyrobé
vina?

Bylo to postupné. Nejprve jsem zacal
pomaéahat dédovi ve vinohradu, ale
vzdycky to koncilo vinobranim. Kdyz
se pak vino zpracovavalo, déda si

ho chtél délat sdm a nepustil me

k tomu. Na druhou stranu to bylo

v dobé, kdy jsem zacinal chodit

v kroji. Ke kroji patti vino a na ho-
dech tece proudem (sméje se).

A do toho jsme méli super brigadu —
chodivali jsme na mistni kosty
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a poslouchali jsme stryce a jejich
moudra o viné. Nékdy v té dobé

uz jsem se s dédou domluvil, Ze si
udélam prvni vino, bylo to 15 litra
Sauvignonu. Mél jsem ho ve trech
peétilitrovych demizonkach a nebylo
uplné spatny, asi jsem mél Stésti
zacatecnika. Dédovi taky chutnalo,
protoze mi v demizonech ubyvalo
(sméje se). Pak jsem se do sklepa do-
stal vic, protoze déda mél po jednom
vinobrani infarkt. Pak jsem se uz
odtud nenechal vyhodit.

Co je pro tebe na tomto remesle
Kdyz zacnéte délat vino, neuvédo-
mujete si, Ze je s tim spojena spousta
dalsich véci. Jedna z nich je byro-
kracie, které je u toho fakt velka

a vinate muze zkontrolovat snad
kazdy urad, na ktery si vzpomenete.
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Na zacatku nevite, co vSechno musi-
te splnovat, nikde to neni sepsané,
zjistujete to az postupné od kolegt
vinara. Dalsi véc je, ze ze zacatku
délate vino a bojite se o tom mluvit
pred péti lidmi, natoz pred vétsim
publikem. Dneska po par letech si
stoupnu pred 40 lidi a jsem u toho
jako ryba ve vodé. Ale driv jsem se
pred kazdou degustaci klepal a byl
jsem hrozny trémista. Kdyz chce
clovek délat tuhle praci dobte, musi
se naucit 1 mluvit. Toto femeslo neni
nic lehkého, je to fyzicky i1 psychicky
narocné.

Tak to si musis jezdit odpocinout
na dovolenou, ne?

I kdyz jedeme na dovolenou, zkou-
mame vina. A mame i vinarské
dovolené. Jedeme s kluky na vinai-
skou akci treba do Slovinska, uz tam

Navstévnici byvaji prekvapent, kdyz se ocitnou v prostorném a krdsné nasviceném sklepé
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mame pratele. Jsou to 50—60leti
dédecci a tieba vloni prijeli zase oni
k ndm na vinobrani. A byli hrozné
nadseni, jsou to mili a vdécni lidé.
Kdyz tam prijedeme, hosti nas
kralovsky, jak kdybychom prijeli do
sousedni dédiny na hody ke kama-
radovi.

Kam jesté jezdite po-
znavat vino?

Treba do Vidné, tam jsou
vinné veletrhy a vinairi

z celé Evropy, to je velka
inspirace. Bavime se
spolu anglicky i pét hodin
treba o sluzbach a lokal-
nim pohosténi. To se u nas
zas tak casto nevidi. Kdyz
prijdes tady nékam na degustaci,
tak dostanes 30% eidam, vysoéinu,
sunku a chleba ze supermarketu.
Zahranicni vinarstvi uz chtéji mit
vsSechno lokalni. Spoji se primo

s lidmi, co délaji chleba, s dalsimi,
co délaji syry a pak maji vsude krije-
ny prsut. A to je velk4 inspirace. I ve
Slovinsku a It4lii je to podobné, takze
vzdycky, kdyz je moznost vyjet, tak
radi vyjedeme za poznanim.

Existuji rozdily v technologii
vyroby vina v porovnéani se za-
hraniéim?

Urcité, kazda oblast ma svoje spe-
cifické odrudy, vina a taky historii.
Proto je dobré se k nim podivat, zjis-
tit, jaké maji poznatky. Kviali tomu
jsme treba zacali délat oranzové
vino. Nejprve jsme ho chutnali tady
v Cesku a moc se ndm nezamlou-
valo. Kdyz jsem vyzkousel prvnich
30 oranzovych vin, tak jsem si rikal,
pro¢ to vibec nékdo déla. A dneska
délame asi sest druhti oranzovych
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vin, bavi nas to a mame ho radi. Je
to trosku i styl, protoze kdyz dojede-
te treba konkrétné do Slovinska, tak
tam maji skvéld oranzova vina a uz
ve vinohradu hospodati co nejvic bio.
Péstuji rtizné travni smésy, ose-
truji vinice organickymi preparaty

Kdyz chce clovék délat
tuhle praci dobie, musi se
naucit i mluvit. Je to fyzicky

i psychicky naroc¢né
remeslo.

a celkové se snazi chovat k prirodé
velmi Setrné. A samoziejmé stejné
se chovaji i ve sklepé.

Jaky je nejvétsi rozdil v jejich
pristupu?

Spousta vinarstvi je biodynamic-
kych, to znamena, ze se kromé toho,
co s vinohradem délaji, divaji i na
to, kdy to délaji — podle raznych
fazi Mésice a souhvézdi. Clovek
kdyz to slysi poprvé, tak si zdésené
rika: Hm, tak to je zajimavy... Pak,
kdyz vidi, ze to funguje a Ze neni
nevyhnutné kupovat ten nejsilnéjsi
a nejdrazsi postrik, ale da se osetrit
napriklad vyluhem z preslicek, pome-
ranc¢ovym olejem nebo kypricim
praskem do peciva, tak se sam sebe
pt4, jestli se mu to nezda. Ale ono
to opravdu funguje. A to je velka
inspirace.

Je tento trend vidét ve vice
zemich?
Ano, ted jsme byli u vinare, potkali
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jsme ho uz ctyrikrat na veletrzich,

a vubec nds zprvu nezaujal. Potom
jsme prijeli k nému do vinarstvi

a byli tam s nami i Korejci, protoze
vyvazi vino do Koreje a Japonska.
Na dovoz vin jsou tam ta nejprisnéjsi
pravidla. A tento vinar nam vypraveél

Neni nevyhnutné kupovat
ten nejsilnéjsi postrik —

vinohrad se da oSetrit
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uz se s nim nemusi nic délat.
Zaroven je i chutové jiné, mnohem
trislovitéjsi a robustnéjsi.

Jaky je teda rozdil ve vyrobé

v porovnani s klasickym vinem?
Klasické vino délame tak, ze pome-
leme hrozny, nechdme je
dva dny vyluhovat, aby se
z toho uvolnily potrebné
latky, a potom lisujeme.
Oranzové vino kvasi

a potom spole¢né zraje se
slupkami delsi dobu. Ta

i vyluhem z presliéek nebo  7dle# na vinafi, my ho

pomeranc¢ovym olejem...

o biodynamice, jak to sam déla. My-
sleli jsme si, Ze o tom uz néco vime,
ale rikal neuvéritelné véci. To bylo
velmi zajimavy a prinosny.

Rikal jsi, ze dé&late oranzové
vino. Co to je?

Muize se zdat, Ze oranzové vino je
takovy trend a médni vlna, ale je to
spis$ navrat k tradici. Postup vyroby
pochézi z Gruzie a vino je vzdycky
vyhradné suché. V Gruzii se vyrabi
kontinualné dodnes, posledni vy-
zkumy dokazuji, ze je to uz 8000 let,
coz je néco nepredstavitelného.
Kdyz tam prijeli prvni turisté, tak
si tukali na celo, co to je. Jenze kdyz
vino zkoumali, zjistili, Ze je v ném
mnohem vic antioxidantt. Jeho vel-
kou prednosti je, Zze nepotrebuje dalsi
chemicky pripravky na doskoleni
nebo filtraci. Trisloviny ve slupkach
a stopkach funguji jako konzervan-
ty. Kdyz se vino nechéa delsi dobu

v kvevri — specidlni hlinéné nadobé
— tak se pak muze primo lahvovat,

nechavame zrat pal roku
nebo osm mésict a az
potom ho lisujeme.

Z jakych odrud se vyrabi?

Z bilych, ta oranzova nebo jantarova
barva vznikne diky barvivam ve
slupkach. Zaroven kdyz se vyrabi

z odrud, které maji ¢ervené slupky,
treba Tramin ¢erveny, tak jeho od-
stin bude potom o to vic oranzovy.

Prichazi oblibené obdobi buréa-
ku, jak je to s nim? Pijeme ho jen
u nas, nebo ho znaji i v zahraniéi?
Pije se urcité v Rakousku a Némec-
ku, nicméné po celém svété buréak
neznaji. Kdyz jsme byli na Novém
Zélandu a ucili jsme mistni pit
burcék, tak se na nas divali trosku
divné (sméje se). Ale pak jim zachut-
nal a pili vesele s nami, zjistili totiz,
ze je u toho celkem sranda. My jsme
asi trosku nedockavi a zaroven zkou-
Sime razné napoje — 1 nealkoholické,
ale alkoholické predevsim (usmivd se).

Jsou i jinde ve svété podobné
vinné speciality?
Samozirejme jsou ruzny druhy vin,
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které jsou typické pro vinarské
oblasti — tieba sekty v Champagne,
tokajska vina, ktera se délaji na
slovensko-madarském pomezi anebo
likérova vina z raznych ¢asti svéta.
U nas i v severnéjsich vinarskych ob-
lastech se vyrabi ledova vina. Jedny
z nejvyhlasenéjsich ledovych vin jsou
v Kanadé, révu péstuji na takovych
mistech, ze byste nevérili, ze je to
vubec mozné.

Co je nejvétsi specialitou vaSe-
ho vinatstvi, co by mél kazdy
ochutnat?

Myslim si, ze oranzova vina, ale urci-
té ne na zacatek, spis na konec. Sna-
zime se délat lokélni odrudy, takze
bych doporucil i Ryzlink vlassky,
Sauvignon. Zaroven mame své cuvée
nebo rosé. Nesmim zapomenout ani
na ¢ervend vina, které se snazime
délat ne uplné tradicné a obvykle.
Nechavame je pomérné dlouhou
dobu zrat v sudech, a pokud to
roc¢nik dovoli, tak je plnime nesirené
a nefiltrované do lahvi. Takze nejsou
to uplné typicka Cervena vina, ktera
se daji na Moravé potkat.

Jsou na Moravé porad zivé tradi-
ce spojené s vinem?

Urcité, nejvetsi jsou hody. Mél jsem
Stésti, ze moje generace navazala

na jejich prerusenou tradici. Takze
jsme je znovu zalozili a udélali jsme

VIT NEVEDEL
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Masopust se nevyhnul ant sklipku Aurora

jim dobré jméno. Jezdi sem i spousta
prespolnich, to znamena, Ze prije-
dou lidé z okolnich vesnic v krojich

a my je tu hostime. Pak muzeme celé
prazdniny jezdit na hody k nim, oni
nam vzdycky daji veceri, vino a zpi-
vame spolu (sméje se).

A co novodobé tradice?

Dneska to jsou oteviené sklepy a po-
dobné akce. Protoze nés bavi bavit
lidi, tak jsme zacali poradat kost
mladych vin a domacich pomazanek.
Nase otevrené sklepy v Sakvicich
jsme nazvali Z durky do durky.
Mistni sklepy nejsou klasické, ale
spis takové durky, takze kdyz jdeme
do sklepa, jdeme do darky. Dobre se
to pamatuje, spousta lidi v tom vidi
1 dalsi bonusy, ale ty tam samozrej-
mé nejsou (sméje se). #

Pusobi jako enolog ve Vinarstvi Aurora na Hustopecsku, vino-
hradnictvi a vinarstvi navic studuje v radmci doktorandského pro-
gramu v Lednici. Spolu s kamarddy jezdi pravidelné do zahranici
za jinymi vinaFi a porddaji v Sakvicich kulturni akee spojené
s vinem. wwuw.vinarstviaurora.cz, FB a IG @uinarstviaurora



